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URODZINY W RESTAURACJI NA FALI

OFERTA 1 W CENIE: 179z1/0soba
Menu:

Zupa (do wyboru)
Krem z biatych warzyw
Rosoét z makaronem

Danie glowne ( do wyboru )

Roladka drobiowa z sosem $mietanowo-koperkowym, ziemniaki, surowka

Pier$ z kurczaka nadziewana mozzarellg i pomidorkami suszonymi w sosie kaparowym, ziemniaki 1 zestaw
surowek

Deser (do wyboru)
Sernik z musem malinowym
Deser lodowy

Przekaski zimne na stole:

Przekaski migsne (60gram/osoba)
Schab ze sliwka

Karczek

Pasztet drobiowo-wieprzowy

Przekaski rybne (60gram/osoba)
Sledz tradycyjny w oleju z cebulka
Babeczki z pastg tunczykowa, kapary

Salatki (150gram/osoba)
Satatka grecka — satata lodowa, pomidor, ogorek, papryka, cebula, feta, oliwki, sos winegret
Satatka z kaczka, mix salat, mandarynka, pomidor, koktajlowy, gruszka, orzech nerkowca, winegret malinowy

Carpaccio (25gram/osoba)
Z buraka marynowanego w cytrusach z serem kozim, karmelizowanym orzechem wtoskim i ziotami

Dodatki: chleb, pikle
Serwis kawowy: kawa, herbata, woda, soki



OFERTA II W CENIE: 199z1/0soba
Menu:

Zupa: (do wyboru)
Borowikowa z kluseczkami
Zurek po staropolsku

Danie gléwne (do wyboru)

Poledwiczka wieprzowa w boczku w sosie borowikowym, ziemniaki, surowka

Zapiekany schab z kurkami 1 prazong cebulka, ziemniaki, surowka

Policzki wieprzowe w sosie miodowo- musztardowym z ziemniakami lub kopytkami, grzanki, carpaccio z buraka

Deser (do wyboru)
Szarlotka z lodami
Tiramisu

Przekaski zimne na stole:

Przekaski miesne (60gram/osoba) — 6 rodzajow
Mix wedlin wedzonych 1 pieczonych 1 pasztetow wiasnej produkcji

Przekaski rybne (60gram/osoba)
Sledzie tradycyjne w oleju z cebulka
Ryba po grecku

Salatki (150gram/osoba)

Satatka cezar z kurczakiem - salata rzymska, kurczak, chipsy z boczku, pomidorki koktajlowe, parmezan, sos
cezar, grzanki

Satatka z selera — seler konserwowy, kukurydza, rodzynki, ananas, szynka, ser z6tty, majonez

Carpaccio (25gram/osoba)
Z gruszka, serem plesniowym i orzechem wloskim z podsuszang szynka i rucola

Finger food:
Tortilla z kurczakiem, warzywa, sos czosnkowy Isztuka/osoba
Babeczki z pieczarkami, cebula, ser zolty Isztuka/osoba

Dodatki: chleb, pikle
Serwis kawowy: kawa, herbata, woda, soki



OFERTA III W CENIE: 245z1/osoba
Menu:

Zupa: (do wyboru)
Porowa z chipsem z boczku
Borowikowa z kluseczkami

Danie glowne (do wyboru)
Kaczka pieczona z kopytkami, jabtkiem i zurawing, mix salat z pomarancza
Pieczona polgdwica z dorsza na risotto z groszkiem, suréwka

Deser (do wyboru)

Sernik z musem malinowym

Deser lodowy

Danie cieple II (do wyboru)

Zeberko bbq z warzywami grillowanymi

Potmisek migs: zeberko, udko, szasztyk, karczek, piers

Przekaski zimne na stole:

Pélmisek serow i wedlin dlugo dojrzewajacych 60gram/osoba

Salatki (150gram/osoba)

Satatka diabelska — ser z6lty, kielbasa salami, ogérek i papryka konserwowa, kukurydza, sos meksykanski, tabasco

Satatka brokutowa — brokul gotowany, pomidor, feta, jajko, stonecznik prazony, sos czosnkowy

Mini tatary wolowe z dodatkami 1sztuka/osoba

Finger food:
Vol Au vent z wgdzonym tososiem i serkiem kremowym  Isztuka/osoba
Roladki z cukinii z serkiem topionym Isztuka/osoba

Dodatki: chleb, pikle
Serwis kawowy: kawa, herbata, woda, soki + napoje gazowane

Menu dla dzieci:

Zupa:
Zupa pomidorowa z makaronem
Roso6t z makaronem

Danie gléwne:

Nuggetsy z frytkami 1 mizerig

Panierowana pier$ z kurczaka z ziemniakami i mizeria
Pierogi ruskie

Deser:
Nalesnik z serem / dzem / nutellg
Lody z owocami



DODATKOWO:

Przekaska ciepla w formie zupy — 20zl/osoba
Barszczyk z pasztecikiem

Forszmak Lubelski

Boeuf Strogonow

Dodatkowo mozna zamowic ciasta i owoce oraz tort:

Mix ciast bankietowych 100gram/ 12zt osoba — np.: sernik, szarlotka, raffaello, brownie, tiramisu
Owoce sezonowe — 10zl/osoba

Cena tortu — 120zt za kilogram

Napoje gazowane nielimitowane- dodatkowa oplata 12zl/osoba

Alkohole:

Wodki:

Wyborowa 0.5 — 80zt
Finlandia 0.5 — 90zt
Baczewski 0.5 — 90zt
Wina od 65z1/ za butelke

* Jest mozliwo$¢ przyniesienia wlasnego alkoholu — 20zl/butelka

OFERTA WAZNA DO 30.06.2026

*Powyzsze menu moze zawierac€ alergeny (zboza, skorupiaki, jaja, ryby, orzeszki ziemne, orzechy, soje i pochodne, mleko
oraz pochodne, seler, gorczyce, sezam oraz migczaki).

W przypadku pytan lub rezerwacji prosimy o kontakt: manager@zajazd-lublin.pl, Tel. 531 904 777




